Menu de la Féte des Méres d 40 Furos

Foie Gras Mi-cuit au Torchon,
Mousseline A" Artichauts et Croustillant de Sésame

ELE 223

Daurade Bardée de Poitrine, Ragout de Févettes,
Tomates et Olives
Ou
Pavé de Veau,
Mille feuille de Pomme de Terre au Romarin, Asperges
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Assiette de Fromages
Fe e Fe e
Delta de Chocolat Blanc et Fraises,
Glace d la Menthe Fraiche

Nous vous proposons pour Lapéritif :

Cocktail sans alcool

d 4 Furos

Coupe de champagne rosé ou nature d 7 Euros
Bouteille de champagne Lanson rosé d 65 Furos



