
MENU DE NOEL   LE 24 AU SOIR    ET     LE 25 A MIDI

*****

 Foie Gras Mi-cuit au Torchon, quartiers de kaki en aigre doux, 

Brioche à la farine de châtaigne

Ou

Saumon d’Ecosse fumé par nos soins, julienne de radis noir et grenade,

Blinis de blé noir  

*****

Chapon de Caumont rôti farce aux champignons,

 purée de panais à l’huile de noisette, moelleux de pomme de terre et potiron 

Ou

Roulé de bar aux graines de fenouil, raviole de homard, 

quelques topinambours au coulis de clémentines Corse

*****

Sur un croustillant praliné, douceur chocolat 1er cru et framboises

Votre repas à emporter : 30 Euros par personne


